=== V|ANDES, VOLAILLES CRUES - ITESNDESSERTS
., & SPECIALITES MAISON .

] A

Les viondes et les “Ualailles

Crule kg
Roti de Beeuf

Lo, “geurmar
les fermilres ,
¢ * La Saveur Exotique Veucean !

Lohe

5,30%/1a part

Dacquoise aux zestes de citron vert, crémeux exotique, mousse aux deux citrons.

26,50t * La St. Mathieu Vewweas !

5,30%/1a part

Roti de Beeuf dans le filet

. 39:80 poire pachée caramélisée et éclats de carambar.

Biscuit viennois sans farine, confit de poire St. Mathieu, ganache montée caramélia,

Réti de Veau 29,00° # |'Elégant marron spéculoos Veweass! ... 5,30%/la part
Gigot dAaneau Parisien 26.00¢ Biscuit croustillant, biscuit cake marron, crémeux spéculoos, pate de marron et
g ’g o e Crémeux mousse marron.
Baron d'/Agneau Parisien 26,00
Gigot dAgneau désosse 2350¢  Mignardises sucrées 1,20¢/piece
Filet Mignon de Porc 18,50¢
At € ¢ n. / ’: o )
Roti de Porc 1250 Lo, Wlie e Wlan Gnfance
Réti de Porc Orloff 1450€"  Casse Noisettes 4,80¢/1a part
Roti de Veau Orloff 28,00¢ Mousse chocolat, mousse noisettes, croquant praling.
Plateau de Pierrade (viandes au choix) Prixau kg % Latrois choco Veweas ! o 180%/1a part
Biscuit choco, mousse choco blanc, lait et noix, croquant praliné.
Prix au Kilo selon les cours (Renseignement en magasin) Carpeaux 4,80%1a part
Les Volailles, volailles fermieres des Landes Biscuits amandes noisettes, creme au beurre, rhum marrons glacés.
Chapon / Poularde / Pintade chaponnée / Dinde fermiére / Chevreuil / Biche .... (%7%(/‘1 (%7@ s
Les Volailles farcies, découpe de Volailles Hagoet e .
Chapon / Poulet / Dinde / Pintade Tarte au sucre (6 personnes) 150
Les volailles de Bresse ), PP
Chapon / Poulet / Dinde @/7@@@/@, ﬁwfi@p
1p50¢ * LEt0ile Vlauweas / (uniquement 8 pers). ... 3,60¢/la part

Farce a volaille maison

Farce aux marrons

15,00¢ glacage miroir.

Farce au foie gras

18,008 * La sapin Plaueas ! (uniquement 8 pers)

Roti de Dinde au Maroilles

13,50¢

Roti de Dinde

Cuisse de poulet désosseée farcie

Plateau de 10 variétés environ a partir de 6 personnes

Brie a la Truffe

12,50¢

Vin Blanc liquoreux de Loupiac « Plaize De Beaupuy »

............. 3,80%/pers  Vin Rouge BB Moines

. La couronne de I'avant (uniquement 10 pers)
12,00 Geénoise, mousse chocolat au lait, fourrage Nutella et croustillant chocolat noir.

———— LES BOISSONS

Génoise, croquant fruits rouges, mousse vanille, fourrage myrtille, glagage pourpre.

Génoise, croquant chocolat blanc, mousse fraise-citran, fourrage fruits rouges,

3,60¢/la part
3,60¢/la part

Brioche (400qr)

3500¢/kg  Champagne Ter prix

Champagne « Leclére Pointillard »

6,00%/piece  Liqueur Caramel Beurre Salé 50cl

Baguette Solene

1¢/piece  Punch Maison le litre

7 | - ; ,
Oueerture Janwier 2090 1
De notre 2:™ Etablissement

3, Place de la Résistance, Thrith-S'-Léger 59 125

2019

Il est préférable de passer vos commandes
avant le 18/12 pour Noél et le 26/12 pour la St.
Sylvestre.

Livraison possible a partir de 100¢ dachat.

boucherie.dejardin@wanadoo.fr www.traiteur-dejardin.com

:Les 22/12 & 29/12 8h30-12H30 / Le 24/12 8H30-18h00 / Le 31/12 8H30-17h00




Qrarcuteries Waisan & n:_)lowalw@s die Gétes

Prix au kg

Prix au kg
Mini fours a réchauffer 23,00¢
Mini boudins blanc apéritif 21,00¢
Rillettes de Lucullus maison (pot de 100g et 2000) ...................... 85,00°
La piece
Pain surprise varié 26,00¢
Pain surprise Saumon 32,00¢
Saltufo (saucisson sec a la Truffe enrobé de Parmesan) .. 4,20¢
La douzaine
Plateau de 12 toasts froids 19,60¢
Mini bouchées d’Escargots 7008
Vérrines cocktail variées 18,008
— ENTREES CHAUDES AISON ...................
Xe3 piwd/m de la ¢
La piece
Bouchées aux fruits de Mer 6,50¢
Cassoline de Langoustines avec Ecrevisses et Chanterelles* 12,50¢
Cassoline de Homard sur sa Julienne de légumes® .. 16,00¢
Coquille de gratin de Crabes 6,30¢
Crépe au Saumon Fumé 5,50¢
Feuilleté de Gambas sauce Gingembre, Curry et sa Piperade 6,90°
Fondant de Langoustines et Ecrevisses* 9,10®
Goujonnette de Saumon aux fines herbes* 9108
StJacques a la Fondues de Poireaux 7208
St Jacques aux Petits Légumes 7208
S'Jacques sauce Normande 720¢
Loy jpradiit e la, Terve
La piece
Bouchée a la Reine 4,50¢
Cassoline de Ris de Veau aux Morilles* 9,50¢
Cassoline de Ris de Veau aux Champignons® .. .. .. 820°
Cassoline de Morilles et Boudin Blanc* 8,30¢
Croustade d'Escargots aux Endives et Maroilles __ 720¢
Croissant /3,50¢
Crépe 3,20¢
Ficelle Picarde 3,60¢
Ficelle Picarde au Maroilles 4,20¢
Foies Gras poélé aux Pommes* 10,508
Ravioles fraiches a la truffe sauce forestiere®*  820°
La douzaine
Escargots de Bourgogne pur Beurre persillé _ 6,80¢
Les Velautts Waizan
Prix par 1/2 litre et au litre
Potirons, Champignons, Marrons 3,50¢/ 700¢
Asperges 4,30¢/8,60°

* Prix comprenant 2,00 de consigne remboursé en retour

Cochon de lait reconstitué 36,00¢
Galantine de Canard 26,00¢
Galantine de Faisan 26,00¢
Magret de Canard Fumé 46,00°
Paté en cro(ite de Pintade aux Morilles 19,508
Boudin blanc aux Morilles 21,008
Boudin blanc Truffé (2%) 24,008
Boudin blanc nature 14,008
Boudin noir salé 13,008
Boudin noir sucré 13,008
................... ENTRJ,EES FROIDES MAISON
(f)f(w%wis de la,menr
Prix au kg
Saumon Fumé maison en tranche 58,00¢
Saumon Fumé mi-cuit maison entranche ...................... 52,00°
Terrine de Poisson maison en tranche 32,50¢
La piece
Demi Avocat au Surimi 3,90¢
Coquille de crevettes sur lit de macédoine . 4508
Coquille d'Ecrevisses sur lit de macédoine . 500f
Médaillon de Saumon sur lit de macédoine ... .. .. 520¢
Coupe Exotique 4,80°
Coupelle de Tartare aux Deux Saumons (cuit et fumé env. 100gr) 5,80°
Demi Homard a la Parisienne avec 1/2 Tomate de Surimi ___ 8,00
Demi Langouste a la Parisienne 16,90°
Duo 1/2 Péche Thon et 1/2 tomate au Saumon . .. ... 4,80°
Douceur des iles (avocat, mangue, citron vert, crevettes) ... 5,90E
La douzaine
Huitres (M3) 10,508
Les praduis de Lo, Derve
Prix au kg
Foie Gras de Canard Maison 138,00¢
Foie Gras marbré au Magret de Canard fumé et Figues __118,00°
Langue fagon Lucullus maison (100 Foie 6ras) . 120,00¢
Rillettes Lucullus maison (100” Foie Gras) 95,00¢
La piece
Duo de Foie Gras (40gr) & Rillettes Lucullus maison (30gr) _ 7,80¢
Duo de Foie Gras (400r) & Langues Lucullus maison 9,20¢

LES PLATS CHAUDS MAISON ==
tf)/w/ auec dleiin, accampogrement o chaiv

Prix du plat par personne
Caille farcie au Porc et Foie Gras sauce Périgourdine . 12,80°
Caille rétie sauce sucrée / salée raisins et noix de cajou __11,30°

Chapon sauce aux Morilles 12,80¢
Cuisse de Canard sauce aux Cepes 11,808
Cuisse de Canard au miel 1.80¢
Demi Magret de Canard Sucré / Salé 1,80¢
Dos de Cabillaud sauce safranée 1,80¢
Escalope de Dinde Valdostana 9,50¢
Filet de Biche sauce Grand Veneur 13,80¢

Filet de Biche sauce Bérence avec sa demi Poire aux Airelles 13,50°
Pintade désossée farcie sauce aux Morilles ... 1,80°¢
Supréme de Pintade sauce aux Girolles 1,308
Supréme de Pintade sauce sucrée / salée au Griottes ____11,30¢
Tournedos de Beeuf (1600r env.) sauce aux Cing Baies ... 13,90¢
Tournedos filet Mignon Porc, sauce raisins et noix de cajou _13,90¢
Grenadin de veau sauce chanterelles 14,80¢
* Risotto aux légumes vert, noix de St. Jacques® ¥lauweas ! _16,50°

W *

Weniw Gnfant
Mini ficelle Picarde 1,80°
Emince de Dinde a la creme 4,50¢
Escalope de Dinde panée 4,50°
Lasagne 5,40¢

*
Weruw o, 27 10

Foie gras de Canard
StJacques a la Normande
Pintade désossée farcie, sauces Morille
1/2 Pomme de terre reconstituée
Gratin de Choux Fleurs
Galantine de Cochon de Lait

* ~
Werww, 33 60°
Saumon fumé maison
Fondant de langoustines écrevisses ou Ris de veau*
Tournedos sauce b baies
Gratin Dauphinois
Tatin Arlésienne
Cochon de lait

LES MENUS

Werwwé, 17 90
Médaillon de Saumon sur lit de macédoine
Cuisse de Canard sauce aux Cepes
Blinis de Pommes de terre
Flan d'Epinards
Galantine de Canard

N ~

Ley Oauuces
Tcl/pers.

Maroilles 1,50¢

Poivre aux b baies 1,50¢

Morilles 2,50¢

1¢" accompagnement au choix
Blinis de Pdt /2 pieces
Croquettes de Pdt /3 pieces
Gratin Dauphinois

Ecrasé de Pdt

1/2 Pdt reconstituée /1 piece
Réapé de Pdt /1 piece

2¢m accompagnement au choix

Flan aux Champignons

Flan d'Endives, d'Epinards ou Provencal
Gratin d'Epinards

Gratin de Choux Fleurs

Gratin de Courgettes

Gratin de Courgettes Carottes

Tatin Arlésienne

*
Weruw o 20.50¢

Saumon Fumé mi-cuit
Filet de Biche sauce Grand Veneur
Flan de Champignons
Ré&pé de Pommes de terre
Galantine de Faisan

) ¢

Vy. N7 0
Weruw o, 30,60°
Foie Gras Poélé aux Pommes *

Coupelle de Tartare aux deux Saumons

Chapon sauce Marilles

Ecrasé de Pommes de Terre & Gratin de

Courgettes Carottes
Galantine de Faisan

* A
Werw & 36,00°
Foie Gras de Canard marbré
1/2 Langouste a la Parisienne
Caille farcie au Porc et foie Gras, Sauce Périgourdine

Demi Pomme de terre reconstitué & Gratin de Courgettes Carottes

Galantine de Canard

" Teusd nas precuits send ole premidre qualité eb tlaberés
dans nas ateliers pornas seins..




